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МЕЖДУНАРОДНЫЕ ОРГАНИЗАЦИИ 

ФАО предлагает новый инструмент для укрепления пищевой безопасности и борьбы с 
антибиотикорезистентностью для развивающихся стран 

 

ЕВРОПА 

ЕС: Незаконная торговля пестицидами в Европе растёт на фоне сокращения расходов 
фермерами 

ЕС: EFSA выявляет возможные причины присутствия запрещённых химических веществ в 
органических продуктах 

ЕС: Новая всеобъемлющая европейская база данных по безопасности пищевых продуктов 
(CHEFS) 

 
АМЕРИКА 

США: Техас стал седьмым штатом США, запретившим продажу мяса, выращенного в 
лаборатории 

 
АЗИЯ 

Вьетнам предлагает пересмотреть закон о безопасности пищевых продуктов 

Вьетнам предлагает новый указ об управлении производством халяльной продукции 

Индия: требования к безопасности пищевых продуктов для платформ электронной 
коммерции 

Китай: Рынок продуктов специального медицинского назначения находится на подъёме 

Китай представил законопроект о национальных стандартах безопасности пищевых 
продуктов на 2025 год  

Китай добавил два ингредиента в список запрещенных веществ в пищевых продуктах 
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Продовольственная и сельскохозяйственная 
организация ООН (ФАО) 

15 июля 2025 года 

ФАО предлагает новый инструмент для укрепления пищевой безопасности и 
борьбы с антибиотикорезистентностью для развивающихся стран 

Продовольственная и сельскохозяйственная организация Организации 
Объединенных Наций (ФАО) разработала новый инструмент для поддержки 
стран, особенно стран с низким и средним уровнем дохода (LMICS), в решении 
растущей проблемы устойчивости к антимикробным препаратам (AMR) за счет 
улучшения того, как они контролируют остатки ветеринарных лекарств в 
пищевых продуктах. 

ФАО выпустил Новый информационный бюллетень - практическое 
решение, предназначенное для того, чтобы помочь странам усилить свои 
национальные системы безопасности пищевых продуктов, благодаря 
улучшению мониторинга остатков ветеринарных лекарств. 

Дополнительная информация: 

Новизна и ценность инструмента заключается в том, что он адаптирован 
для стран с разным уровнем развития систем контроля, помогает реализовать 
научные рекомендации на практике и улучшить межведомственное 
взаимодействие для эффективного мониторинга и управления рисками, 
связанными с остатками антибактериальных препаратов в пищевой цепи. 

Данный инструмент является частью глобальной системы мониторинга 
AMR в продовольственных и сельскохозяйственных системах, известной как 
Международная платформа ФАО по мониторингу устойчивости к 
антимикробным препаратам (InFARM). 

InFARM обеспечивает сбор, анализ и обмен данными по AMR в продуктах 
питания и животных с 2015 года. В 2025 году система расширяется, включая 
первый глобальный сбор данных по использованию антимикробных препаратов 
в сельском хозяйстве растений, что важно для комплексного подхода One Health 
(единое здоровье).  
  

 
ЕВРОПА 

https://www.fao.org/food-safety/news/news-details/en/c/1740466
https://www.fao.org/food-safety/news/news-details/en/c/1740466
https://openknowledge.fao.org/handle/20.500.14283/cd5942en
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   Европейский союз 
  10 июля 2025 года 

Незаконная торговля пестицидами в Европе растёт на фоне сокращения 
расходов фермерами 

  По данным ЕС, сегодня не менее 14% пестицидов, используемых на полях 

ЕС, являются незаконными, что на 10% больше, чем в 2015 году. В некоторых 

районах Греции этот показатель достигает 25%, сообщает Греческая ассоциация 

защиты растений (ESYF), представляющая интересы производителей 

пестицидов в стране. Согласно последним данным Европола, в 2022 году 

полиция Европы изъяла рекордные 2040 тонн незаконных пестицидов, что в 

четыре раза превышает показатель 2019 года. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Изъятые товары отправляются на анализ в Фитопатологический институт 

Бенаки в Афинах. Многие из них имеют болгарские, турецкие или рукописные 

этикетки. Некоторые подделки выглядят как одобренные в ЕС товары, но могут 

содержать вредные заменители, в том числе неизвестные 

растворители. Согласно греческому законодательству, законными являются 

только пестициды с греческими этикетками. Греческая полиция и Европол 

утверждают, что многие из этих веществ производятся в Китае. 

 

 

 

 

ЕВРОПА 

Проблема, вероятно, является еще масштабнее, 

поскольку многие случаи контрабанды остаются 

невыявленными, заявляют власти в Греции и нескольких 

основных сельскохозяйственных странах Европы — Франции, 

Германии и Испании. 

По словам некоторых фермеров, расходы на пестициды 

могут составлять до 50% годовых расходов. Литр популярного 

греческого инсектицида стоит до 380 евро (445 долларов США). 

Подделку можно найти на черном рынке за 200–230 евро, 

добавили они.  

 

https://www.reuters.com/sustainability/climate-energy/europes-illegal-pesticide-trade-surges-farmers-cut-costs-2025-07-10/
https://www.reuters.com/sustainability/climate-energy/europes-illegal-pesticide-trade-surges-farmers-cut-costs-2025-07-10/
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11 июля 2025 года 

ЕС: EFSA выявляет возможные причины присутствия запрещённых химических 

веществ в органических продуктах 

Европейское агентство по безопасности продуктов 

питания (EFSA) опубликовало отчёт, в котором 

исследуется наличие 21 активного вещества, часто 

встречающегося в органических продуктах, которые 

не соответствуют требованиям к органическим 

продуктам, а также выявляются возможные 

причины его присутствия в органических продуктах. 

21 активное вещество, включенное в отчет, не встречается в природе и не 

разрешено к использованию в органическом производстве. Десять веществ 

одобрены для использования в качестве биоцидов, пять зарегистрированы в 

соответствии с регламентом REACH для различных областей применения, а пять 

разрешены для использования в ветеринарии. В отчёте исследуются: фосетил-

алюминий (фосетил-Al), глифосат, циперметрин, имидаклоприд, боскалид, 

тебуконазол, фолпет, пиримифосметил, азоксистробин, флуopyram, лямбда-

цигалотрин, ацетамиприд, хлормекват, пендиметалин, спиротетрамат, 

ципродинил, хлоридазон, пирипроксифен, флудиоксонил, дифеноконазол и 

дельтаметрин. 

Чтобы определить возможные причины присутствия активных веществ в 

органических продуктах, в отчете были рассмотрены данные научных 

исследований EFSA; отчеты государств-членов ЕС; официальные 

представительства ЕС; базы данных о пестицидах, биоцидах, ветеринарных 

препаратах и химических веществах; данные мониторинга пищевых продуктов / 

кормов и окружающей среды из Информационной платформы химического 

мониторинга; данные проекта ЕС по переходу к устойчивой защите растений; 

портал промышленных выбросов; и доступная литература. В отчет также 

включены материалы группы технической поддержки, в состав которой входят 

эксперты из Объединенного исследовательского центра ЕС (JRC), Европейского 

агентства по химическим веществам (ECHA), Европейского агентства по охране 

окружающей среды (EEA) и EFSA. 

ЕВРОПА 

https://www.food-safety.com/articles/10528-efsa-identifies-potential-reasons-for-presence-of-unapproved-chemicals-on-organic-products
https://www.food-safety.com/articles/10528-efsa-identifies-potential-reasons-for-presence-of-unapproved-chemicals-on-organic-products
https://www.food-safety.com/keywords/1603-efsa
https://www.food-safety.com/keywords/1603-efsa
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Основываясь на своих выводах, EFSA рекомендует несколько действий 

при обнаружении активных веществ в органических продуктах: 

 При обнаружении остатков в органических продуктах рекомендуется 

провести исследование, чтобы подтвердить или исключить активное 

несанкционированное использование вещества 

 При количественном определении остатков пестицидов в органических 

продуктах рекомендуется провести исследование использования пестицидов на 

территории, прилегающей к месту производства органических продуктов, чтобы 

подтвердить или исключить возможность их попадания с обычных культур. 

 При обнаружении в органических продуктах фосфоновой кислоты 

(метаболита фосетила и фосфонатов), боскалида, флуopyрама и 

дифеноконазола рекомендуется провести анализ почвы, в которой 

выращивались растения 

 При обнаружении глифосата, боскалида, азоксистробина, флуopyрама и 

спиротетрамата в органических продуктах рекомендуется провести анализ 

воды, используемой для полива растений. 
 

24 июля 2025  

ЕС: Новая всеобъемлющая европейская база данных по безопасности 

пищевых продуктов (CHEFS) 

24 июля 2025 года Европейское агентство по 

безопасности пищевых продуктов (EFSA) 

запустила комплексную базу данных по 

безопасности пищевых продуктов в Европе 

(CHEFS), которая объединяет почти 400 

миллионов аналитических результатов по химическим загрязнителям, 

собранных за 20 лет мониторинга безопасности пищевых продуктов в ЕС. Эта 

база данных позволяет выявлять тенденции загрязнения по всей Европе с 2000 

по 2024 годы и улучшает анализ и контроль данных по безопасности пищевых 

продуктов. 

Новая база данных CHEFS основана на официальных данных мониторинга 

безопасности пищевых продуктов, которые собираются государствами-членами 

ЕВРОПА 

https://www.food-safety.com/articles/10560-database-combines-392-million-eu-food-safety-analytical-results-reveals-contamination-trends
https://www.food-safety.com/articles/10560-database-combines-392-million-eu-food-safety-analytical-results-reveals-contamination-trends
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и передаются в EFSA. Эти данные включают более 392 миллионов результатов 

анализов, представляющих более 15,2 миллиона образцов более чем 4000 

различных продуктов питания. 

Дополнительная информация: 

База данных (CHEFS) объединяет официальные данные EFSA по 

мониторингу безопасности пищевых продуктов, которые ранее были 

распределены на около 1000 отдельных файлов общим объемом несколько 

сотен гигабайт, в единую структурированную и доступную базу данных. 

Она позволяет подробно анализировать тенденции в области 

безопасности продуктов питания в Европе, включая изменения в мониторинге, 

наиболее часто проверяемые продукты, распространённые нарушения, часто 

обнаруживаемые загрязнители и различия по странам. 

CHEFS служит стратегическим инструментом для разработки политики в 

области безопасности пищевых продуктов, проведения исследований и 

регулирования, улучшая доступ к данным и позволяя применять искусственный 

интеллект для прогнозирования опасностей и систем раннего предупреждения. 

 

 

 

 

        

  

ЕВРОПА 
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           Соединенные штаты Америки 
                          20 июня 2025 года 

США: Техас стал седьмым штатом США, запретившим продажу мяса, 
выращенного в лаборатории 

       Техас ограничил продажу культивированного мяса до 2027 года, 
присоединившись к ряду штатов, выступающих за защиту традиционного 
животноводства. 

 

  

 
 

 

       

 
         Ассоциация TSCRA также подчеркнула, что данный закон — это ответ на 
«повестку радикальных групп и компаний, стремящихся прекратить 
традиционное животноводство». 
         В мае аналогичное решение приняла Индиана, установив мораторий на 
продажу лабораторного мяса с 1 июля 2025 года по 30 июня 2027 года.           
Помимо Техаса и Индианы, запрет на культивированное мясо также ввели 
Небраска, Монтана, Миссисипи, Алабама и Флорида. Однако во Флориде запрет 
2024 года оспаривается в суде компанией UPSIDE Foods — производителем 
искусственной курятины из Калифорнии. 
 

  

АМЕРИКА 

       Губернатор Техаса Грег Эбботт подписал закон SB261, 
запрещающий продажу в штате мяса, выращенного из клеток, 
для употребления в пищу. Закон вступит в силу 1 сентября 
2025 года и будет действовать до 7 сентября 2027 года. Таким 
образом, Техас стал седьмым американским штатом, 
принявшим аналогичное законодательство. 
       По заявлению Ассоциации скотоводов Техаса и Юго-
Запада (TSCRA), закон SB261 обеспечивает, чтобы 
потребителям продавались только продукты животного 
происхождения, произведённые «традиционными, 
естественными методами», и исключает ситуацию, при 
которой техасцы «становятся участниками научного 
эксперимента» в интересах компаний, продающих клеточно-
выращенное мясо без долгосрочных исследований его 
воздействия на здоровье. 
 

 

https://emeat.ru/novosti/texas-stal-sedmyim-shtatom-ssha-zapretivshim-prodazhu-myasa-vyirashhennogo-v-laboratorii
https://emeat.ru/novosti/texas-stal-sedmyim-shtatom-ssha-zapretivshim-prodazhu-myasa-vyirashhennogo-v-laboratorii
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             ВЬЕТНАМ 
                                   22 июля 2025 года   
Вьетнам предлагает пересмотреть закон о безопасности пищевых продуктов 

        19 июля 2025 года Министерство здравоохранения Вьетнама (МЗВ) 

опубликовало комплексный проект поправок к Закону о безопасности пищевых 

продуктов 2010 года для общественного обсуждения. Предлагаемые изменения 

свидетельствуют о серьёзном переходе от существующей системы к более 

централизованной системе управления, основанной на оценке рисков. Вводятся 

новые требования к регистрации продукции, ответственности предприятий, 

электронной коммерции, рекламе и т. д. 

Дополнительная информация:  

       Закон о безопасности пищевых продуктов (Law No. 55/2010/QH12, принят 17 

июня 2010 года) регулирует вопросы гарантии безопасности пищевой 

продукции: требования для производства, торговли, импорта-экспорта, 

маркировки, тестирования, анализа рисков и государственного контроля 

пищевой безопасности. Он охватывает этапы от производства до потребления 

продуктов питания. Ответственность за его исполнение возложена главным 

образом на Министерство здравоохранения. 

 
29 июля 2025 г. 

Вьетнам предлагает новый указ об управлении производством халяльной 
продукции 

        24 июля 2025 года Управление по контролю за продуктами и лекарствами 

Вьетнама уведомило Всемирную торговую организацию (ВТО) о новом проекте 

постановления об управлении качеством халяльных продуктов и услуг. 

Постановление, подготовленное Министерством науки и технологий (MOST), 

направлено на создание единой правовой базы для контроля качества, 

сертификации, маркировки и торговли халяльными продуктами и услугами во 

Вьетнаме. Цель постановления — привести законодательство в соответствие с 

АЗИЯ 

https://food.chemlinked.com/news/food-news/vietnam-proposes-food-safety-law-overhaul
https://food.chemlinked.com/news/food-news/vietnam-proposes-new-decree-on-halal-product-management
https://food.chemlinked.com/news/food-news/vietnam-proposes-new-decree-on-halal-product-management
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международными стандартами, защитить права потребителей и упростить 

торговлю. 

Дополнительная информация:  

       Халяльными считаются продукты, которые были признаны законными или 

допустимыми в соответствии с исламским правом. 

Халяльные услуги — это любая деятельность, связанная с халяльными 

продуктами, включая транспортировку, хранение, упаковку и обработку.         

       Вьетнам будет уделять приоритетное внимание интеграции, исследованиям 

и развитию рынка халяльных товаров и услуг в рамках Национальной 

программы содействия торговле и других соответствующих программ развития 

рынка, включая покрытие расходов предприятий на участие в престижных 

халяльных торговых ярмарках, выставках, форумах и мероприятиях за рубежом. 

 

 

  ИНДИЯ 
     11 июля 2025 г. 

Индия: требования к безопасности пищевых продуктов для платформ 

электронной коммерции  

       8 июля 2025 года Управление по контролю за безопасностью пищевых 

продуктов и стандартами Индии (FSSAI) провело совещание на высоком уровне 

с участием более 70 представителей крупных платформ электронной 

коммерции, чтобы усилить контроль за соблюдением строгих стандартов 

безопасности пищевых продуктов и гигиены в цепочке поставок продуктов 

питания в интернете. 

        Чтобы обеспечить полное соответствие нормативным требованиям и 

безопасность потребителей, FSSAI приняла следующие ключевые меры: 

1.      Обязательное указание информации о лицензии FSSAI 

Все платформы электронной коммерции обязаны указывать свои 

лицензионные или регистрационные номера FSSAI на всех документах, 

предоставляемых потребителям, включая счета, квитанции и кассовые ордера. 

АЗИЯ 

https://food.chemlinked.com/news/food-news/fssai-imposes-stringent-food-safety-mandates-on-e-commerce-platforms-across-india
https://food.chemlinked.com/news/food-news/fssai-imposes-stringent-food-safety-mandates-on-e-commerce-platforms-across-india
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2.       Продвижение приложения Food Safety Connect 

Платформы должны указывать информацию о мобильном приложении Food 

Safety Connect во всех сообщениях для клиентов, чтобы повысить 

осведомлённость общественности и стимулировать взаимодействие с 

потребителями. 

3.       Публичное раскрытие информации о складах и хранилищах 

Компании должны предоставлять на портале FoSCoS полную информацию обо 

всех складах и местах хранения, связанных с их деятельностью, чтобы 

обеспечить прозрачность и прослеживаемость. 

4.       Регулярная загрузка фотографий со склада 

Субъектам электронной коммерции предписано регулярно загружать на портал 

FoSCoS обновлённые фотографии своих складов и хранилищ, чтобы упростить 

визуальный контроль за соблюдением требований. 

5.       Обязательное обучение для работников пищевой промышленности 

Весь персонал, задействованный в работе с пищевыми продуктами, в том числе 

сотрудники платформ электронной коммерции, должен пройти обучение по 

гигиене и безопасности пищевых продуктов в рамках программы FSSAI FoSTaC 

(Training and Certification for Food Safety). Платформы должны предоставить 

Управлению свои планы обучения и сроки их реализации. 

6.       Лицензирование складов 

Каждый склад, используемый для электронной торговли продуктами питания, 

должен иметь соответствующую лицензию или быть зарегистрированным в 

FSSAI в соответствии с действующими правилами. 

7.       Строгое соблюдение стандартных операционных процедур 

Все платформы должны строго соблюдать стандартные операционные 

процедуры и требования Закона о безопасности пищевых продуктов и 

стандартах, чтобы обеспечить соблюдение всех требований по всей цепочке 

поставок продуктов питания. 

8.        Предоставление операционных данных в FSSAI 

АЗИЯ 
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Ожидается, что платформы будут предоставлять FSSAI данные о своей складской 

инфраструктуре, сотрудниках, работающих с продуктами питания, и другую 

важную информацию для улучшения контроля и координации. 
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Дополнительная информация: 

        Китайский рынок функциональных продуктов (включая продукты специального 

медицинского назначения) в 2023 году оценивался примерно в 36,8 млрд долларов 

США (около 270 млрд юаней) по данным Grand View Research с ожидаемым ростом 

к 2030 году почти до 67,7 млрд долларов и среднегодовым темпом роста около 9,1% 

с 2024 года. Рынок функциональных продуктов активно развивается за счет 

растущего спроса на здоровое питание и увеличение количества возрастного 

населения. 

          

 

 

 

 

АЗИЯ 

Китай : Рынок продуктов специального медицинского 

назначения находится на подъёме 

       Объем китайского рынка продуктов специального 

медицинского назначения (FSMP) вырос с 7,3 млрд юаней в 

2019 году до 23,2 млрд юаней в 2024 году, а среднегодовой 

темп роста составил 26,1 %. Расширение рынка 

обусловлено увеличением сегментации продукции, 

расширением доступа к каналам сбыта и повышением 

уровня проникновения. По прогнозам, к 2029 году объем 

рынка вырастет до 53,1 млрд юаней при среднегодовом 

темпе роста 18 %. Рынок по-прежнему 

высококонцентрирован: в 2024 году на долю пяти 

крупнейших компаний будет приходиться примерно 78 % от 

общей доли рынка. 

 

https://food.chemlinked.com/news/food-news/monthly-digest-china-food-sector-review-jun-2025
https://food.chemlinked.com/news/food-news/monthly-digest-china-food-sector-review-jun-2025
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29 июля 2025 г. 

Китай представил законопроект о национальных стандартах безопасности 
пищевых продуктов на 2025 год  

        25 июля 2025 года Национальная комиссия здравоохранения Китая (NHC) 

опубликовала официальную версию Национального плана по разработке 

стандартов безопасности пищевых продуктов на 2025 год. В плане указаны 44 

приоритетных стандарта (GB) для пищевых продуктов, которые планируется 

разработать или пересмотреть, чтобы повысить эффективность предотвращения 

рисков, обеспечить соблюдение требований отрасли и удовлетворить насущные 

потребности. Эти стандарты охватывают широкий спектр областей, включая 

пищевые продукты, маркировку, пищевые добавки, материалы, контактирующие с 

пищевыми продуктами, методы тестирования, требования к гигиене и многое 

другое.   

Дополнительная информация:  

        Национальный план по разработке стандартов Китая 2025 направлен на 

всестороннее совершенствование системы безопасности пищевых продуктов с 

акцентом на риск-ориентированный подход, усиление контроля на всех этапах 

производства и повышения соответствия продуктов нормативным требованиям.       

Публикация плана сопровождается открытым публичным обсуждением, что 

позволяет заинтересованным сторонам вносить свои комментарии и предложения. 

        Пересмотр и разработка стандартов охватывают широкий спектр тем, включая: 

 Пищевые продукты и их категории (например, стандарт для 

консервированных продуктов GB 7098-2025, введённый в действие с марта 2026 

года, с требованиями к ингредиентам, сенсорным и физико-химическим 

показателям, а также ограничениям по содержанию загрязнителей и 

микроорганизмов). 

 Маркировку пищевых продуктов и пищевых добавок — уточнение правил 

маркировки для повышения прозрачности, информативности и соответствия 

международным требованиям. 

 Пищевые добавки — обновление требований к перечню разрешённых 

добавок и их максимальным дозам. 

АЗИЯ 

https://food.chemlinked.com/news/food-news/china-unveils-2025-national-food-safety-standard-legislative-plan-involving-food-claims-food-additives-and-fcm
https://food.chemlinked.com/news/food-news/china-unveils-2025-national-food-safety-standard-legislative-plan-involving-food-claims-food-additives-and-fcm
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 Материалы, контактирующие с пищевыми продуктами (Food Contact 

Materials, FCM) — совершенствование норм безопасности и тестирования, чтобы 

минимизировать миграцию вредных веществ. 

 Методы тестирования и лабораторные стандарты — повышение точности и 

согласованности анализов, в том числе внедрение новых методик определения 

содержания витаминов и биологически активных веществ в продуктах. 

 Гигиенические требования на всех этапах производства и обращения с 

пищевыми продуктами, укрепление контроля санитарных норм. 

 
30 июня 2025 года 

Китай добавил два ингредиента в список запрещенных веществ в пищевых 

продуктах 

       28 июня 2025 года Государственное управление по регулированию рынка 

(SAMR) и Национальная комиссия здравоохранения (NHC) Китая совместно 

опубликовали официальное уведомление об обновлении списка запрещенных 

веществ, которые могут быть незаконно добавлены в продукты питания. В 

обновлённый список добавлены аналоги силденафила и тадалафила, которые 

обычно используются в препаратах для лечения эректильной дисфункции.  

        Чтобы пресечь незаконное добавление запрещенных веществ и 

злоупотребление пищевыми добавками, прежние органы здравоохранения, в том 

числе Министерство здравоохранения (MoH) и Национальная комиссия по 

здравоохранению и планированию семьи (NHFPC), выпустили шесть 

последовательных «чёрных списков» таких веществ.  

Дополнительная информация: 

         К запрещенным веществам в Китае относятся: родамин B (синтетический 

краситель), бромат калия — использовался для улучшения хлебопекарных свойств, 

судан I-IV (красители, применявшиеся в порошках чили и карри), ронгалит 

(отбеливающий агент), борная кислота и боракс (ранее применялись как 

консерванты) и другие. Кроме того, с 2025 года в Китае запрещена реализация 

восстановленного молока (смесь сухого молока с водой) из-за рисков для здоровья. 

АЗИЯ 

https://food.chemlinked.com/news/food-news/china-adds-two-prohibited-ingredients-to-non-edible-substance-list-in-food-products
https://food.chemlinked.com/news/food-news/china-adds-two-prohibited-ingredients-to-non-edible-substance-list-in-food-products

